SR WURZ

Wir machen Ihr Event perfeki.



Wir machen |hr Event perfekt!



Das sind wir.

Martin Wurz Caroline Kienle
GeschaftsfUhrer/Metzgermeister Leitung Catering/Hotel- und Gastrofachfrau
Kopf des Unternehmens Kopf & Herz unseres Caterings

Michael Wurz Matthias Kienle

Leitung KUche/Koch
: ' Catering

GeschaftsfOhrer/Bankkaufmann
Fleischsommelier
Wir machen Ihr Event perfekt.

Finanzen und Marketing

Metzgerei Wurz Unser Team
Regional. Nachhaltig. Echt. * motfiviert * produktiv
Familienbetrieb seit 1924 * zuverlassig * freundlich
* fop geschult -« flexibel
* vielseitig
Bezugsquellen Einsatzbereiche
Unser Fleisch kommt von Tieren Privat: Hochzeiten/Geburistage
von der Schwadbischen Alb und Firmen: Tagungen/Events
unsere Wurst stellen wir in echter Offentlich: Stadtfeste/Events

Metzinger Handwerksqualitat her. Konzerte



Event-Locations

Sie sind noch auf der Suche nach der
passenden Location?

Auch hier haben wir tolle Ideen

und Kontakte fur Sie!
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Unsere Buffe’rvorschloge

Nachfolgend finden Sie unsere MenuUs

Wadhlen Sie ein MenuU, mit/ohne Vorspeise,
Salate, Dessert

Einzelne Komponenten sind auch austauschbar
(ggf. gegen Aufpreis)

Inkl. Warmhaltegerate und Vorlegebesteck

Preis auf Anfrage

* Lieferung auf Anfrage (zzgl. Lieferkosten)

Vegetarische/vegane Option ist

jederzeit mdglich

Bt -

Catering

WURZ

Wir machean hr Event perfek,
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Flying Buffet (ab 20 portionen)

Vorspeise:
Melonen-Schinken-SpieBe
Rohkostsalat im Gléschen
Tomate-Mozzarella-SpieBe

Hauptspeise im Gldschen (warm):
Farfalle-Nudeln mit gegrilltem Lachsfilet
Hahnchenbrustfilet auf mediterranem GemuUse
Linsen mit Spatzle und Saitenwurstchen

Dessert im Glaschen:
Mousse au Chocolat
Panna Cotta mit Himbeerspiegel

Diese Leckereien bereiten wir portionsweise in
kleinen GefdaBen zu - fUr exklusiven Empfang /
auBergewodhnliches Festmend.




SchwabenmenuU (ab 25 portionen)

Vorspeise:
Klare FleischbrUhe mit Suppenmaultaschen
hausgemachten Fladle und GrieBkiéschen
verfeinert mit frischem Schnittlauch

Salate:
Frische, knackige Blattsalate mit feinen Speckwdurfeln,
Pfifferinge (nach Saison) und Croutons
hausgemachter Kartoffelsalat
WeiBkrautsalat und Karottensalat

Hauptspeise:
Zartes Schweinelendchen in CognacrahmsoBe und
feiner Sauerbraten in klassischer SauerbratensoBe
mit Rahm verfeinert
Semmelknddel, Spatzle und
GemdUse der Saison

Dessert:

Vanilleapfel mit
Marmeladenkern in

s warmer VanillesoBe und

frischer Obstsalat

im Glaschen

w.
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Catering

URZ

Wir machean hr Event perfek,

Me’rzinger MenuU (ab 25 Portionen)

Vorspeise:
Hausgemachte Kirbiscremesuppe (nach Saison)

Salate:
Kartoffelsalat, Blattsalat mit Dressing und
WeiBkrautsalat

Hauptspeise:
Kleine Zwiebelrostbraten, Krustenbraten und
panierte Kalbschnitzel
kraftige BratensoBe
schwdbische Spatzle, Serviettenknddel, Bratkartoffeln
und frisches GemuUse der Saison

Dessert:

Panna Cotta mit Himbeerspiegel
im Glaschen und

hausgemachtes Tiramisu

im Glaschen




Festta gsmen U (ab 40 Portionen)

Vorspeise:
Fischplatte mit gerGucherten FischspezialitGten
Antipasti-Platte, Rucola mit Tomaten und Parmesan
Rohschinkenplatte mit Schinken aus
unseren UrlaubslGndern
ofenfrische Partybrétchen und Baguette

Salate:
Tomatensalat, Blattsalat mit Dressing, Kartoffelsalat
Karottensalat und Gurkensalat

Hauptspeise:
Schweinelendchen, geflllte Hadhnchenbristchen
mit Spinat und Mozzarella, Burgunderbraten
gegrillter Norwegischer Wildlachs, Kartoffelgratin
Spatzle, frisches Gemuse,
ChampignonrahmsoBe, ZitronenbuttersoBe

und RotweinsoBe

A Dessert:
N Frichteplatte und
- R Mousse au Chocolat
g im Glaschen

—

Late-Night-Buffet:

FrGchten garniert
und ofenfrische

Kaseplatte mit frischen

Genussmenu (ab 25 portionen)

Suppe:
Kartoffel-KUrbis-Cremesuppe
mit Baguette

Salate:
Kartoffelsalat, Karottensalat, Gurkensalat
WeiBkrautsalat und Blattsalat
mit zwei verschiedenen Dressings

Hauptspeise:
Hahnchenbrustfilet und Schweinelendchen
feine BratensoBe und ChampignonrahmsoBe
Tagliatelle-Nudeln, Spatzle
und frisches GemuUse

Dessert:

Joghurtcreme mit Frichten
im Glaschen

Mousse au Chocolat
im Glaschen

Partybrétchen Sl
und Baguette WURZ

‘Wir machen lhr Event perlekt,
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Wald + Wiesen MenuU (ab2srortionen)  AlDMENU (ab 25 Portionen)

Salate: Vorspeise:
Blattsalat mit Hausdressing Klare GemuUsebruhe mit GrieBkiéschen
Bohnensalat und Kartoffelsalat und Maultaschen
Partybrétchen
Salate:
Hauptspeise: Karottensalat und Kartoffelsalat
Jagerbraten mit Champignonfullung
Putenschnitzel natur Hauptspeise:
Zucchinihdalfte mit Ratatouillegemuse Kleine Zwiebelrostbraten
Spatzle und Kartoffelgratin Putenfilet umhullt mit Spinat und Mozzarella
frisches GemuUse der Saison Blumenkohlauflauf mit Lauch
RahmsoBe und TomatensoBe Schupfnudeln, Rosmarinkartoffeln
frisches GemuUse der Saison
Dessert: BratensoBe und helle SoBe
Rote Griutze mit VanillesoBe im Glaschen
Zitronencreme im Glaschen Dessert:
Obstsalat im Glaschen Panna Cotta mit Himbeerspiegel im Glaschen

warmer Apfelstrudel mit VanillesoBe

WURZ

Wir machean hr Event perfek,
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Kulinarikmenu (ab 25 Portionen) Gourmetmenu (ab 25 Portionen)

Vorspeise: Salate:
Rucola mit Parmesan und Cherry-Tomaten Kartoffelsalat, Blattsalat mit Dressing,
Zucchini Carpaccio Rotkrautsalat und Bohnensalat
Vitello Tonnato mit Baguette
Haupftspeise:
Hauptspeise: Dry Aged Steak -rosa gebraten-, Black Tiger Garnelen,
Rostbraten (klassisch), Schweinemedaillons vegetarische Paellqg,
Kartoffel-Auberginen-Auflauf Risotto, Rosmarinkartoffeln, Ofengemuse
schwabische Spatzle, Rosmarinkartoffeln dazu Bratensaft und Tomatensugo mit Basilikum
mediterranes Gemuse
Frankfurter SoBe und RahmsoBe Dessert:
Garnierte, bunte FrOchteplatte
Dessert:
Tiramisu im GlaGschen oo
Joghurtcreme mit FrGchten der Saison SChIem merm enU (ab 25 Portionen)
Kasevariation mit Partybrétchen
Suppe:
Tomatencremesuppe
Salate:

WeiBkrautsalat und Karottensalat

Hauptspeise:
Kalbsrahmbraten, Lachssteak, Waldpilzragout,
schwdabische Spatzle, Bratkartoffeln, GemuUse der Saison
dazu RahmsoBe und WeiBweinsoBe

Dessert:

[ [ ) ﬁE% Rote Gritze mit VanillesoBe im Gléschen

Wir machean hr Event perfek,
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Unsere Buffetvorschldge fOr lhre Familienfeier
z.B. fOr Geburtstag / Konfirmation / Kommunion

Buffetempfehlung 1

Klare Fleischbrihe mit
hausgemachten Fladle, verfeinert
mit frischem Schnittlauch
Zarte Schweinelendchen
in RahmsoBe und
panierte Putenschnitzel
mit BratensoBe

Spatzle, Kartoffelgratin
und Gemuse der Saison

(ab 20 Portionen)

Buffetempfehlung 2

Kartoffelsalat und Karottensalat
Kalbsgeschnetzeltes und
panierte Schweineschnitzel
mit BratensoBe
Spatzle, Kartoffelgratin und
GemuUse der Saison
Mousse au chocolat im Glaschen
und Panna Cotta mit
Himbeerspiegel im Glaschen

WURZ

Wir machean hr Event perfek,
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Buffetempfehlung 3

Kartoffelsalat und Karottensalat
Zarter Rinderbraten in BratensoBe
und panierte Schweineschnitzel
mit Champignon-RahmsoBe

Spatzle, Kartoffelgratin und
Gemuse der Saison




Unser BBQ-Buffet “exklusiv”

(ab 40 Portionen)

Vorspeise:
Antipasti-Platte mit gegrilllem und eingelegtem GemduUse
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum
Rucola mit Parmesan und Cocktailfomaten

Grillfleisch und -wdrstchen:
Lecker gewdurztes Grillfleisch in verschiedenen Variationen von Schwein, Rind und Geflugel
Lammilachs, Dry-Aged-Steak

Roastbeef oder frisches Lachsfilet, jeweils am StUck auf dem Holzkohlegrill gegrillt
Hausgemachte Mini-GrillwUrstchen (Rote Wurst, Merguez und Salsiccia)
Beilagen vom Grill:
Grillkartoffeln mit hausgemachtem Krauterquark
verschiedenes GrillgemuUse und hausgemachter Grillkase
Dips, Saucen und Brétchen:

Salsa-Dip, BBQ-Dip, Senf, Ketchup
ofenfrisches Grillbaguette mit Oliven und Tomaten, Holzofenbaguette

Salate:
Griechischer Bavernsalat, Kartoffelsalat,
mediterraner Nudelsalat und Couscous-Salat

WURZ

Wir machen lhr Event perfekt,

.......
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Unser BBQ-Buffet “traditionell”

(ab 30 Portionen)

Grillfleisch und -wdurstchen:
Lecker gewurztes Girillfleisch in verschiedenen
Variationen von Schwein, Rind und Gefligel

Hausgemachte Mini-Grillwurstchen
(Rote Wurst, Kaserote, Rostbratwurst)

Beilagen vom Girill:
Grillkartoffeln mit hausgemachtem Krauterquark
hausgemachter Grillkase und verschiedenes GrillgemUse

Dips, Saucen und Bréfchen:
Salsa-Dip, BBQ-Dip, Senf, Ketchup
ofenfrische Partybrétchen und Baguette

Salate:
Griechischer Bauernsalat, Kartoffelsalat
mediterraner Nudelsalat und
Tomate-Mozzarella-Salat

WURZ

Wir machen lhr Event perfekt,
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Lust auf Burger?

Burgerpatties
Pulled-Pork-Burger
Pastrami-Burger
Maultaschen-Burger
Crillkase-Burger (vegetarisch)
GemuUsemaultaschen-Burger
(vegetarisch)



Flying Buffet

Diese Leckereien bereiten wir portionsweise in kleinen GefdBen zu - fur exklusiven Empfang / auBergewohnliches Festmeno.

Flying Buffet

Unsere Empfehlung: Rechnen Sie gesamt mit 8 verschiedene Teilen / GlaGschen mit kalten o. warmen
Speisen (Vorspeise / Hauptgang) inkl. 1-2 Dessert pro Person fUr ein Mittag- oder Abendessen.
FUr z.B. einen Empfang oder als Zwischensnack empfehlen wir 4-5 Teile pro Person.

Vorspeise: Hauptspeise im Glaschen (warm): Dessert im Glaschen:
AntipastispieBe Tagliatelle-Nudeln mit FrOchtetraum
Hackbdllchen am SpieB Garnelen in DillsoBe Joghurtcreme
HahnchenspieBe Currywurst im Glaschen Mousse au Chocolat
Karotten-Maissalat Farfalle-Nudeln mit gegrilltem Lachsfilet Mousse au Vanille

mit Schinken-K&se-Rollchen Feiner Krustenbraten auf Servietten- Obstsalat
KasespieBchen mit Oliven knddel mit feiner Bratenjus Panna Cotta mit Himbeerspiegel
Melone-Schinken-SpieBe Fleischbdllchen auf Krautsalat Rote GrUtze mit VanillesoBe
Nudelsalat mit Mozzarella GarnelenspieB auf feinem Gemdusereis Tiramisu

und getrockneten Tomaten H&hnchenbrustfilet Zitronencreme
RindfleischspieBe auf mediterranem Gemuse Warme geflllte Topfenknddel
Rohkostsalat mit Wirfeln KartoffelpUree getruffelt mit VanillesoBe

vom zarten Rinderfilet mit Streifen von der Gansebrust Kaiserschmarrn
Salat von roten Linsen Linsen mit Spatzle und SaitenwUrstchen mit Apfelmus

mit WUrfeln vom Rinderfilet Maultaschenrdlichen (auch vegetar.)
Schnitzel in der Zange auf hausgemachtem Kartoffelsalat

vom Schwein oder Pute Putengeschnetzeltes
SchweinefiletspieBe mit feinen Tagliatelle-Nudeln
Shrimpscocktail mit Ananas Rinderrouladen auf Rotkraut
Tomate-Mozzarella SpieBe mit feinem Trollinger-S6Ble
Wourstsalat im Glaschen Saltimbocca auf Pesto-Farfalle

Zucchinirdllichen mit Frischkase _
Catering

URZ
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Fingerfood

Blatterteiggebdack, auch vegetarisch
halbe Wraps

belegte Bagels

Brezeln, auch belegt

Gemusesticks mit Dip

Fiadlerolle mit Frischk&asefullung
AntipastispieBe

H&hnchenspieBe

RindfleischspieBe

KasespieBe
Schinken-Melonen-SpieBe
Tomate-Mozzarella-SpieBe

Canapés

halbe belegte Brétchen mit Wurst/Kase
halbe belegte Brétchen mit Salami
halbe belegte Brotchen mit Schinken
halbe belegte Brotchen mit Fisch

Gemutliche Brotzeit

ofenfrischer Fleischkase
FleischkOchle

Krustenbraten

KOmmelbauch

panierte Schweineschnitzel
panierte Putenschniizel
Schweinshaxen

knusprig gebratenes Spanferkel
Spare Ribs

Chicken Wings
Hahnchenkeulen
Hahnchenknusperschnitzel
Gemuseschnitzel (vegetarisch)
WeiBwurst-Burger
WeiBwurst-FrohstOck

Maultaschen

* klassisch

» mit Kalbfleisch
* mit Steinpilzen
» vegetarisch

Maultaschen in der BrOhe
Maultaschen gebraten mit Ei
Maultaschen Uberbacken mit
Tomate und Mozzarella
Maultaschen mit Zwiebelschmelze

Wourstsalate

Fleischwurstsalat
Lyonerwurstsalat
Regensburger Wurstsalat
Schweizer Wurstsalat
Schwdbischer Wurstsalat
Rindfleischsalat

Ofenfrisches

Baguette

Bauernbrot

Ciabatta

Fladenbrot
Partybrétchen
Weizen-/Kornerbrétchen
Burger-Brétchen

WURZ

Wir machean hr Event perfek,
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Vorspeisen

Antipasti-Platte

(mit Oliven/gef. Peperoni)
Antipasti-Platte

(gegrilltes u. mariniertes Gemuse)
Carpaccio vom zarten Rinderfilet
Feine Schinkenplatte
Gerducherte Fischplatte
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Rucola mit Mini-Tomaten und Parmesan
Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Vitello Tonnato
Zucchini-Carpaccio

Suppen

Feuertopf (mit Rindfleisch)
Klare Fleischbrohe mit

 Fladle

* Maultaschen

* GrieBklosschen
Klare Gemusesuppe

mit Gemusestreifen
Gulaschsuppe
Hochzeitssuppe
Gemusecremesuppe
Kartoffelcremesuppe
KUrbiscremesuppe
Spargelcremesuppe
Tomatencremesuppe

Fisch

Gerduchertes Forellenfilet
Gerdaucherter Lachs
Makrelen

Shrimps

WURZ

Wir machean hr Event perfek,
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Salate

Blattsalat

Bohnensalat
Griechischer Bauernsalat
Karottensalat
Kartoffelsalat

Linsensalat

Mediterraner Nudelsalat
Rettichsalat
Rindfleischsalat
Rohkostsalat
Rotkrautsalat
Schwabischer Nudelsalat
Schwedensalat
Tomate-Mozzarella-Salat
Tomatensalat
Waldorfsalat
WeiBkrautsalat




Hauptspeisen

Leckeres vom Jungschwein:
Jagerbraten (mit Champignonfillung)
Jungschweinericken

mit Krduterhaube
Krauterbraten vom Nacken
Schweinefilet im Blatterteig
Schweinebraten vom Nacken
Schweinelendchen ,,Gartnerin®

(umhUlit mit Blattspinat

und Mozzarellq)
Schweinelendchen ,,Hubertus*

(umhollt mit Schinken,

Champignon, Petersilie)
Schweinelendchen

in Cognac-RahmsoBe
Paniertes Schweineschnitzel
Knusprig gebratener Spanferkelbraten

Késtliches vom Rind:
Burgunderbraten in RotweinsoBe
Rinderbraten -mager, saftig und zart-
Rinderfilet am StUck -medium gegart-
Gefullte Rinderrouladen
Roastbeef klassisch
Saverbraten
Tafelspitz in MeerrettichsoBe
Rindersteaks aus der HUfte
Rostbraten -medium gegart-
Dry-Aged-Steak -rosa gebraten-
Rinderfiletsteak -medium gegart-

Zartes vom Milchkalb:
Kalbsbraten -saftig gebraten-
Kalbsbrust -gefullt-
Kalbsgeschnetzeltes -ZUricher Art-
Osso Bucco
Saltfimbocca

Leichtes von Hahnchen, Pute und Co.:

Geflllte Hadhnchenbrustchen
Gegrillte Hdhnchenkeulen
Hahnchenknusperfilet
Gegrillte halbe Hahnchen
Putenfilet umhulit

mit Spinat und Mozzarella
Putengeschnetzeltes
Panierte Putenschnitzel
Gdansekeulen
Entenbrust -sehr zart-

Fischgerichte:
Lachs im Blatterteig
Gegirillter Lachs / Seelachs
Paniertes Schollenfilet
Zander
Kabeljau
Riesengarnelen

WURZ

Wir machean hr Event perfek,
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Vegetarische Leckereien:

Blumenkohlauflauf

mit Lauch und Zwiebeln
Gebackener Camembert

mit Preiselbeeren
Knddel mit Waldpilzragout
Gefullte Paprika
Gefullte Zucchini mit Gemuse
GefUllte Champignons
GemusekUchle
Gemusemauvultaschen (siehe Seite 14)
Kartoffel-Auberginen-Auflauf
Kase-Gnocchi in TomatensoBe
Kasespatzle
Mediterranes GrillgemuUse
Ratatouille-GemuUse
Risotto
Gemuseschnitzel (vegan)
Linseneintopf (vegan)
Kichererbseneintopf (vegan)

Nudelgerichte:
Bandnudeln mit Lachs
Bandnudeln mit Waldpilzragout
Lasagne Bolognese
Nudelauflauf mit frischem GemUse
Penne in Pfifferling-Sahne-SoBe
Penne mit frischem Gemuse
Ravioli mit SteinpilzfUllung
Spaghetti Bolognese



Beilagen

Bratkartoffeln

Gemuse der Saison, immer frisch
Gemuse mit Rahm und Krdautern
Kartoffelgratin

Kartoffelknddel

Kartoffeln aus dem Rohr
Kasespatzle

Reis

Rosmarinkartoffeln

Rotkraut

Salzkartoffeln

Saverkraut

Schupfnudeln

Semmelknédel (nach hauseigenem Rezept)
Spatzle

Verschiedene Nudelarten
Wildreis

SoBen

BratensoBe
BurgundersoBe
FischsoBe
JagersoBe
MeerrettichsoBe
PfeffersoBe
RahmsoBe
WeiBweinsoBe
Zitronen-Butter-SoBe

Dessert Mitternacht-

Frochteplatte Nglefe k
FrOchtetraum
Joghurtcreme mit FrGchten Kaseplatte*
der Saison Gerauchte Wurstchenplatte*
Mousse au Chocolat Currywurst*
Mousse au Erdbeere Gulaschsuppe*
Mousse au Vanille Partyschnitzel*
Mousse au Waldbeere PartyfleischkUchle*
Obstsalat * jeweils mit Partybrotchen

Panna Cotta mit Himbeerspiegel
Rote GriUtze mit VanillesoBe

Tiramisu

Zitronencreme

Warmer Vanilleapfel

Warmer Apfelstrudel mit VanillesoBe
Warmer Kaiserschmarrn mit Apfelmus

Bitte beachten Sie, trotz groBer Auswahl:
Bei einer “kleineren” Anzahl von Gasten
sollten Sie folgende Richtlinien einhalten:

Bei bis zu 25 Personen  Bei bis zu 50 Personen

max.: max.:
1 Vorspeise 2 Vorspeise
2 Salate 3 Salate

2 Hauptspeisen 3 Hauptspeisen

Cateri
w(jﬁ% 2 Beilagen 3 Beilagen
1 Dessert 3 Dessert

Wir machean hr Event perfek,
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Kaltes Buffet

Vesperbrett
Deftige, hausgemachte Wurstwaren in
Spitzenqualitat mit késtlichen Beilagen garniert

Wourstplatte
Verschiedene, hochwertige Aufschnittsorten
aus eigener Herstellung, lecker ausgarniert

Schinken-Braten-Platte
Verschiedene Variationen von Schinken und
Braten aus eigener Herstellung sowie Spezialitaten
aus europdischen Landern

Italienische Schinkenplatte
Kostliche, italienische SpezialitGten fruchtig dekoriert

Kaseplatte
Verschiedene Kasesorten
mit fruchtiger Dekoration

Fischplatte
Verschiedene Variationen
von gerduchertem Fisch

Catering

WURZ

Wir machean hr Event perfek,
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Melonenschiffchen
Honigmelone mit feinstem Metzinger Rohschinken

Antipasti-Platte
In Olivendl gegrilltes GemUse, ansprechend angerichtet
(z.B. Paprika, Auberginen, Zucchini, Tomaten, etc.)

Gekochtes Rindfleisch-Carpaccio
Gekochtes Siedfleisch mit frischem Paprika
in leckerem Dressing eingelegt

Rohes Rindfleisch Carpaccio
Zartes und hauchdiUnn geschnittenes Rinderfilet

Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Tomaten- und Mozzarellascheiben mit feinstem
Balsamico-Dressing betraufelt und
mit Basilikum garniert

Vitello Tonnato
Kalbfleisch mit feiner
ThunfischsoBe
-ein kulinarischer
Hochgenuss-




Service und Zusatzleistungen

Auf Wunsch unterstUtzen wir Sie bei lInrem Event und machen dieses perfekt:

Planung und Organisation

Auf- und Abbau

DurchfUhrung und Buffetbetreuung
Abraumservice

Getrénke / Getrankeservice / Getrnkeausgabe
Sektempfang

Equipment:

Pavillon, Zelt, StGhle, Tische

Warmhaltegerate fUr Speisen

Vorlegebesteck (um die Speisen auf die Teller zu schépfen)
Speiseteller, Salatteller, Suppenteller, Dessertteller
Speisemesser, Speisegabel, Suppenléffel, Kuchengabel
Kaffeetasse mit Untertasse

Kaffeelbffel

Trinkglaser, Sektglaser, Weinglaser, Bierglaser

Kaffeevollautomat, innovative, perfekte Cocktails (kukki)
Leckeres Lautertal-Eis in verschiedenen Sorten

Lieferservice / Abholservice fUr Leergut

Wir verfigen Uber ein groBes Netzwerk um lhre Winsche zu
verwirklichen.

Lassen Sie uns gemeinsam lhre Gaste begeistern.

WURZ

Wir machean hr Event perfek,
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Crillservice und Equipment

Auf Wunsch grillen unsere Mitarbeiter/innen
auch gerne fUr Sie. Fragen Sie bei uns an.

Sie bendtigen fur Ihr Firmenevent, Ihre Gartenparty
oder fUr lhre Feier noch die passende Ausstattung?
Gerne helfen wir Innen auch hierbei.

Cirillstation mit Tischen, Tischdecke, Pavillon,
Grill, Gasflaschen, etc. sowie

Biertischgarnituren mit/ohne Hussen
runde/rechteckige Tische

StUhle und weitere Sitzgelegenheiten
Stehtische mit/ohne Hussen
Buffettische mit/ohne Tischdecken

Zelte / Pavillon
Dekoration
technische Ausstattung
(Licht, Lautsprecheranlage, etc.)

Holzkohlegrill, Gasgrill,
Feuertonnen, Green Egg Keramikgrill, Beefer (g. Aufpreis)
KOhlanhanger

Geschirr und Glaser
SektkUhler / Crushed Ice
Kaffeevollautomat

Catering

WURZ

Wir machean hr Event perfek,
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_Quch im
D‘rekt"edeih
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kukki Cocktails

Fertige, leckere Cocktails in der Flasche
Hergestellt aus frischen Saften, hochwertigem Alkohol
und patentiertem Eis. Die Zutaten sind bereits perfekt
gemixt und tiefgekUhlt. So bleiben Frische, Geschmack
und Ndhrstoffe optimal erhalten.

Kukki Toaster - Frische Cocktails in Sekunden
Die tiefgekUhlten kukki Cocktails kommen in einen
speziellen Toaster. Dieser schaltet sich automatisch ein.
Nach ca. 30 Sekunden ist der kukki servierfertig.

Hot Drinks:
Hot GlUhwein (12,0% vol.)
Hot Mojito (10,3% vol.)
Hot Spiced Apple (10,3% vol.)

Cold Drinks:
Caipi (14,1% vol.)
Moaijito (14,1% vol.)
El Presidente (14,1% vol.)
Sex on the Beach (14,1% vol.)
Pink Grapefruit (8,0% vol.)
Wild Passion Fruit (8,0% vol.)
Colada (8,0% vol.)
Wild Berry (8,0% vol.)
Exotic (14,1% vol.)

Echter Cocktailgenuss
* jederzeit
* Uberall
* auch auf lhrem Event



WURZ

Wir machean hr Event perfek,

Stand: 01/2026
IrtOmer, Druckfehler und Anderungen vorbehalten,




WURZ

Wir machen |hr Event perfeki!

Catering Wurz, Schénbeinstr. 16, 72555 Metzingen, Tel.: 07123/2528, catering@metzgerei-wurz.de



